
"Wilde Wochen" im Albertheim! 
 

 

Hirschbraten in Wacholdersoße, 
mit Rosenkohl und Schinken-Kräuter-Kloß 24,90 

 

Gespickte Hasenkeule in Rotweinsoße, 

dazu Rosenkohl und Mandelbällchen 24,90 

 

Rehsteaks mit Walnusskruste 
und Preiselbeer-Sahnesoße, 

Rahmwirsing und Herzoginkartoffeln 24,50 

 

Jagdherren-Grillteller mit Preiselbeerbutter6 

Steaks von Reh, Hirsch und Wildschwein 

auf Waldpilzen und Kartoffel-Kürbisstampf 24,90 

 

Hirschgulasch mit Preiselbeersahne6, 
Rotkraut und Böhmischen Knödeln 22,90 

 

 

 

 

ganz ohne Wild: 
*************** 

 

 

Schafskäse-Ecken in Cranberry-Mandel-Hülle 
auf verschiedenen Blattsalaten 

und Walnuss-Butterkartoffeln 17,50 

 

Gebratene Kalbsleber  
mit gebratenen Zwiebeln, Apfelringen und 

knusprigem Schinken, dazu Kartoffelpüree 21,90 
 

Knoblauchspaghetti  
mit Steinchampignons und Kirchtomaten,  

dazu ital. Käse  16,50 

 

 


